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FABRICA

,ROGOB” este o intreprindere con-
struita si dezvoltata cu pasiune ince-
pand cu anul 1997 de catre sotii Gri-
gore si Fevronia Rosca. Pornind de la
o simpla afacere de familie, pe care au
dezvoltat-o prin munca asidua, astazi
,ROGOB” a devenit una dintre cele
mai mari si cunoscute fabrici de meze-
luri din Republica Moldova.

Tn 2008, odatd cu numirea in functie
a lui lgor Rosca, in calitate de direc-
tor general, In fata intreprinderii au
fost puse sarcini ambitioase, avand la
baza un plan de dezvoltare foarte clar
si bine definit. Astfel, intreprinderea a

dat startul dezvoltarii propriei sale re-
tele de magazine, toate fiind proiecta-
te, amenajate si dotate dupa modelul
european.

Tn anul 2013 intreprinderea a deschis
cea mai moderna fabrica de mezeluri
din Republica Moldova, care se con-
formeaza tuturor normelor sanitare si
standardelor de calitate europene. Tn
rezultat, au fost create conditii de mun-
ca, ce corespund tuturor normelor si
standardelor europene, fiind inalt apre-
ciate de demnitarii europeni in cadrul
numeroaselor vizite la intreprindere.
Tonio Borg, Comisarul European pentru



Sanatate si Protectia Consumatorilor,
Christian Schmidt, Ministru Federal al
Alimentatiei si Agriculturii al Republicii
Federale Germania, au confirmat ca
,ROGOB” respecta toate normele eu-
ropene de igiena si de producere a me-
zelurilor si ca este eligibila pentru ex-
portul produselor sale pe piata Uniunii
Europene.

,ROGOB”, astazi, e cea mai mare si mo-
dernadintreprindere din Republica Moldo-
va producatoare de salamuri, parizere,
crenvursti si delicatese din carne. Fa-
brica este situata Tn satul Goianul Nou,
municipiul Chisinau, are capacitate de

producere zilnica de peste 50 tone pro-
dus finit si ocupa o suprafata de peste 7000
m?, fiind proiectatd de experti de peste
hotare si dotata cu cel mai performant
utilaj din industrie, achizitionat de la li-
deri mondiali in producerea de echipa-
mente pentru fabricarea mezelurilor si
delicateselor din carne.
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Fabrica “ROGOB” este dotata cu cel mai
performant utilaj din industrie, pre-
cum: Handtmann, Seydelmann, Poly-
clip, Ulma, Multivac etc.

Produsele sunt fabricate in baza tehno-
logiilor traditionale, astfel pastrandu-se
retetele clasice si oferind consumatoru-
lui calitate constanta si gust pe masura.
Calitatea produselor “ROGOB” este
confirmata prin certificatele de confor-
mitate emise pentru toate produsele
de Centrul de Metrologie Aplicata si
Certificare. Rapoartele de incercari de
laborator se fac pentru toate sortimen-
tele de produse, iar certificatele de ca-
litate sunt eliberate pentru fiecare lot.
Tn acelasi timp, toate instructiunile teh-
nologice aplicate la fabricarea produ-
selor sunt avizate de catre Agentia Na-

TEHNOLOGII

tionala pentru Sanatate Publica, fiind
confirmata corectitudinea si conformi-
tatea acestora cu legislatia nationala in
sectorul alimentar.

FPC “ROGOB” este o intreprindere ca-
pabila sa satisfaca nevoile clientilor.
“ROGOB” a obtinut increderea consu-
matorilor datorata abilitatii sale de a
oferi produse de calitate, sigure - fapt
dovedit si prin implementarea unui
sistem de management al sigurantei
produsului alimentar eficient, riguros,
orientat asupra tuturor proceselor prin
implementarea si certificarea Siste-
mului de Siguranta a Alimentului 1SO
220000:2018 si ISO 9001.
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SALAMURI
CRUD-AFUMATE
“PRESTIGE"

Create pentru a satisface cele mai rafinate gusturi ale ade-
varatilor gurmanzi, salamurile crud-afumate marca “ROGOB
PRESTIGE” vor deveni vedetele oricaror mese. Cu alune de
padure, nuci, boabe de mustar sau alte ingrediente deosebite
— salamurile noastre crud-afumate va vor delecta cu gusturi
alese. Preparate din ingrediente naturale, afumate cu lemn
de fag si maturate 30 de zile.
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o SALAMURI
CRUD-AFUMATE
SI SNACKS

Salam “MOLDOVENESC”
Crud-Afumat | CU VIN ROSU

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile G Q
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3/0.15/0.08 kg

Salam “SERVELAT DE CHISINAU”

Crud-Afumat | CU DIVIN @ c
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile

Gramaj: 0.3/0.15/0.08 kg

Salam “DE TRANSILVANIA”
Crud-Afumat | CU BOABE DE MUSTAR

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile Q
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3/0.15/0.08 kg

Salam “DE MILANO”
Crud-Afumat | CU VIN ALB

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile @ G
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3/0.15/0.08 kg

Salam “DE MOSCOVA”
Crud-Afumat | CU DIVIN

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile @ G
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile

Conditiile de pdstrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3/0.15/0.08 kg

Salam “DE PARIS”
Crud-Afumat | CU ALUNE

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile G G
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3/0.15/0.08 kg



Salam “CHORIZO DE SPANIA"
Crud-Afumat | CU PAPRICA

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile G
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3/0.15/0.08 kg

Salam “UNGURESC”
Crud-Afumat

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile Q G o
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 1.6/0,08 kg

Salam “ALPIN DE ITALIA”
Crud-Afumat

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile c
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 1.0 kg

SALAMURI o
CRUD-AFUMATE
SI SNACKS

Salam “DE PARMA"
Crud-Afumat | CU NUCA

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile Q Q
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0,3/0,15/0,08 kg

Salam “BOURGES DE FRANTA"

Crud-Afumat | CU PIPER ROSU G @
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile

Gramaj: 1.6/0.08 kg




o SALAMURI
CRUD-AFUMATE
SI SNACKS

Carnaciori “RUSTICI BAVAREZI"
Crud-Afumati | CU CORIANDRU Q

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.160 kg
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Sticks “BEAR KRAFT”

Crud-Afumati @ G o
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 90 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.05kg

Jerky “BEAR KRAFT”

Crud-Afumati @ Q 0
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 90 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.05kg










SALAMURI
SEMIAFUMATE

Salamurile semiafumate marca “ROGOB” sunt cele mai cau-
tate produse pe piata de mezeluri din Republica Moldova. Tm-
binarea desavarsita din carne frageda de porc, vita sau pui si
condimente naturale confera salamurilor semiafumate
“ROGOB” gusturi autentice si memorabile.
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0 SALAMURI
SEMIAFUMATE

Salam “MOLDOVENESC"
Semiafumat | CU VIN ROSU

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile G G
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.65kg

Salam “AMBASADOR”
Semiafumat | CU DIVIN

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile @ Q
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 0,25kg/0,5kg

Servelat “DE CHISINAU”
Semiafumat | CU VIN ALB

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile c Q
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.25kg / 0.5kg
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Salam “CODRU"

Semiafumat @ c
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.6kg

Salam “PRESSATO”

Semiafumat @ G
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.6kg

Salam “PREMIER”
Semiafumat | CU BOABE DE MUSTAR

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile @ c
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.6kg



Salam “SENATOR”
Semiafumat | CU CASCAVAL

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile @ c
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.65kg

Salam “DE MOSCOVA*
Semiafumat | CU BOABE DE PIPER NEGRU

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile @
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 45 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 0.5kg

Salam “DE KRAKOW"
Semiafumat | CU CORIANDRU

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile @ Q
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.65kg
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SALAMURI 0
SEMIAFUMATE

Salam “SERVELAT”
Semiafumat | CU PIPER NEGRU MACINAT Q c

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.4kg / 0.7kg

Salam “TARANESC”

Semiafumat @ G
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.65kg

Salam “JUNIOR”

Semiafumat 0 o
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.6kg




0 SALAMURI
SEMIAFUMATE

Salam “PLAT”

Semiafumat

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.5kg

Salam “CABANOS”

Semiafumat
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 0.2kg / 0.7kg

Semiafumat

Salam “CARNACIORI VANATORESTI"”
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile @ Q
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.25kg / 0.5kg

Salam “CARNACIORI CU CASCAVAL”"

Semiafumati @ G

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.5kg
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DOMNEASCA

AFUMATA-FIARTA




SPECIALITATI
S| DELICATESE

Produse de cea mai inalta calitate, specialitatile “ROGOB”
sunt variate, apetisante si bogate in gust. Produse din carne
frageda, condimentate cu mirodenii alese — ienibahar aro-
mat, piper negru, ardei rosu, ceapa, marar, boabe de mustar
sau usturoi — toate pentru a conferi specialitatilor “ROGOB”
un aspect apetisant si gust memorabil. Specialitatile noastre
sunt potrivite pentru orice ocazie — fie pranz, cina sau un pla-
tou pentru masa de sarbatoare.
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SPECIALITATI
S| DELICATESE

Pastrama de porc “CHISINAU” Pastrama “MOLDOVENEASCA”

Afumata-Fiarta G Afumata-Fiarta c

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75% Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 1.0kg Gramaj: 0.3kg / 1.0kg

Piept de porc “ROGOB” Pastrama de porc “TRADITIONALA”

Afumat-Fiert Q Afumat-Fiert G

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75% Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 0.25kg / 0.8kg Gramaj: 0.8kg

Kaizer “DE PORC"” Specialitate “DOMNEASCA”
Intens Afumat-Fiert c Afumata-Fiarta c

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75% Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.8kg Gramaj: 0.3kg / 1.1kg
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Rulad3d “MOLDOVENEASCA”

Afumata-Fiarta

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 1.5kg

Ceafa de porc “CU CONDIMENTE"”

Fiarta-Afumata G
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 1.0kg

13 14
Jambon “DE PORC
Copt c
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 12kg
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SPECIALITATI
S| DELICATESE

Bacon de porc “PREFERAT”
Copt

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile Q
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.5kg / 1.0kg

Ceafi de porc “TRADITIONALA”

Afumata-Fiarta Q
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 1.1kg

Bujenita “DE PORC"
Coapta

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile Q
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 3.5kg




- SPECIALITATI
S| DELICATESE

Sangerete “SATESC”

Fiert Q
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.7 kg

Toba “MOLDOVENEASCA”
Fiarts | CU LIMBA G

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.7kg

Toba “DE CASA”

Fiarta G
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

ramaj: 2.0kg FRAGEDA

PRODUSA










PARIZERE

Mezelurile fierte de tip parizer marca “ROGOB” sunt prefera-
tele pentru sandvisurile de la micul dejun sau salatele traditi-
onale de sarbatori. Carnea aleasa cu mare grija, ingrediente-
le naturale si aplicarea tehnologiilor moderne de producere
stau la baza gustului delicios ale parizerelor “ROGOB”.

INGREDIENTE
NATURALE




0 PARIZERE

Parizer “DOKTORSKAIA"
Fiert

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 0.5kg / 1.1kg

Parizer “DOKTORSKAIA”"
Fiert | MEMBRANA NATURALA

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile @ G
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 15 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 2.0kg /6.0kg

Parizer “LA CEAI”
Fiert

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile @ c
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 15 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.5kg
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Parizer “LACTA”
Fiert

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile @ c
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.5 kg/1.1 kg

Parizer “PREFERAT”
Fiert | MEMBRANA NATURALA

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile @ G
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 15 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 2.0kg

Parizer “LUNCHMEAT”
Fiert

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile c
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.5kg
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INGREDIENTE
NATURALE

CRENVURSTI
SI SAFALADE

Crenvurstii au devenit vestiti foarte rapid in toata lumea.

Finetea acestor produse fierte le face a fi printre preferatele
consumatorilor de mezeluri, si pot fi combinate si incluse in
diverse bucate, ceea ce le face universale si usor preparabile.




0 CRENVURSTI
SAFALADE

Crenvursti “JUNIOR”

Fierti G G
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.4kg / 1.0kg / 1.5kg

Crenvursti “LACTA”

Fierti @ G
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 0.4kg / 1.0kg / 1.5kg

Crenvursti “DE VITA”

Fierti @
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.4kg / 1.0kg
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Crenvursti “JUN IOR"

Fierti o o
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.2kg / 1.0kg

Crenvursti “DOKTORSKIE”

Fierti @ G
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.4kg / 1.0kg

Crenvursti “CU CASCAVAL"

Fierti @ c
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.4kg / 1.0kg



Crenvursti “DE PUI”

Fierti ‘;’
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.4kg / 0.65kg

Safalade “DE PORC Sl VITA”

Fierti (:: G:;
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 15 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.5kg / 0.75kg / 1.5kg

Safalade “LACTA”"

Fierti <:> ‘;’
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 15 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%
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SUNCI

Suncile sunt un produs fiert, preparate din carne de vita, porc
sau pui. Suncile “ROGOB” sunt pregatite din carne proaspata
atent selectata si suculenta, imbinata cu ingrediente naturale
care le potenteaza atat gustul, cat siaroma. Suncile ,,ROGOB”
se remarca prin textura fina si sunt alegerea ideala pentru un
mic dejun savuros sau un sandyvis delicios.

FRAGEDA

PRODUSA

LOCAL




o SUNCI

Sunca “LA DEJUN”"

Fiarta G
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.45kg / 0.85kg

Sunca “MOLDOVENEASCA”

Fiarta G @
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.85kg

Sunca “DE ROGOB”

Fiarta G
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.85kg

Sunca “JUNIOR”

Fiarta o 0
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.45kg / 0.85kg

Sunci “DE CHISINAU”

Fiarta

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile

0@

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.85kg




'[INGREDIENTE
NATURALE







PRODUSE
SEMIPREPARATE

Cel mai bun gratar si cea mai buna petrecere sunt echivalente
cu cele mai gustoase produse semipreparate din carne. Fie ca
sunt mici suculenti sau burgeri deliciosi, masa la orice petre-
cere trebuie sa arate apetisant. Emotia si placerea semipre-
paratelor "ROGOB Barbeque” se datoreaza imbinarii dintre
carnea frageda si proaspata cu cele mai selecte mirodenii.




0 PRODUSE

SEMIPREPARATE

ROGOB ,

R Rer—-

VITA 51 PORC

Mici din carne de porc si vita

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile G @
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.8kg

Mici din carne de vita

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile G
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.8kg

 ROG0R g
| )

MICE DIN E2RNE

DE PUI

Mici “Ardelenesti”

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile @ Q
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.8kg

Burger din carne de vita

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile @
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 0.28kg
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Mici din carne de pui

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 7 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.8kg

Burger din carne de vita si porc
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile @ c
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 0.28kg



Burger din carne de pui

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile o
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.28g

. ~

Carnaciori din carne de gaina

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile o
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 1,0kg/3,0 kg

~ v e ° oy o9y
Carnaciori “Traditionali
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile c
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 1.0kg/3.0kg

PRODUSE 0

SEMIPREPARATE
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Carnaciori din carne de porc “La
Gratar”

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0,8kg/3,0 kg

. o, w

1 vita
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Carnaciori din carne de porc s

Gramaj: 0.8kg/3.0 kg

Carnaciori din carne de pui “PUISOR”

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.8kg/3.0 kg







PRODUSE
CONGELATE

Produsele congelate ,ROGOB La Provincie” si,,ROGOB Junior”
sunt o alternativa ideala pentru un mic dejun delicios sau o
cina rapida si savuroasa! Am selectat cu grija doar ingredien-
te naturale in retete exclusive pentru a oferi consumatorilor
nostri posibilitatea de a petrece mai putin timp in bucatarie si
mai mult timp cu cei dragi.

INGREDIENTE
NATURALE




PRODUSE
CONGELATE

(1

‘hln sl Porc

Pelmeni “LA PROVINCIE” Pelmeni “LA PROVINCIE”

Din carne de porc si pui c 0 Din carne de vita si porc @ G
Termen de valabilitate 90 de zile Termen de valabilitate 90 de zile

Conditiile de pastrare: Temperatura -18° C Conditiile de pastrare: Temperatura -18° C

Gramaj: 0.4kg Gramaj: 0.4kg

| ROGOB Pel ..‘, -

PR (1)) It
” junier 3

i

HE ” H
Pelmeni “LA PROVINCIE Pelmeni “JUNIOR”
Din carne de pui o Din carne de pui si curcan o 0
Termen de valabilitate 90 de zile Termen de valabilitate 90 de zile
Conditiile de pastrare: Temperatura -18° C Conditiile de pastrare: Temperatura -18° C
Gramaj: 0.4kg Gramaj: 0.4kg

Coltunasi “LA PROVINCIE” Coltunasi “LA PROVINCIE”
Cu branza Cu cartofi

Termen de valabilitate 90 de zile Termen de valabilitate 90 de zile

Conditiile de pastrare: Temperatura -18° C Conditiile de pastrare: Temperatura -18° C

Gramaj: 0.4kg Gramaj: 0.4kg
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Crenvursti “JUN IOR"

Fierti
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.2kg / 1.0kg

junier

Salam “JUNIOR”

Semiafumat

Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativd a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.6kg

00

SERIE 0
DE PRODUSE
JUNIOR

Crenvursti “JUNIOR”

Fierti
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile

Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.4kg / 1.0kg / 1.5kg

junier

Sunca “JUNIOR”

Fiarta Q 0
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.45kg / 0.85kg

Coltunasi “JUNIOR”

Cu branza
Termen de valabilitate 90 de zile
Conditiile de pastrare: Temperatura -18° C

Gramaj: 0.4kg

45

Pate “JUNIOR”

Carne pui curcan o 0
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile

Conditiile de pastrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativa a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.6kg



R0608

PREZENTA
TERITORIALA

Produsele “ROGOB” pot fi gasite In cele mai cunoscute supermarketuri si magazine
alimentare din Republica Moldova - mai mult de 4500 de unitati comerciale, pre-
cum si in reteaua proprie de magazine de proximitate “ROGOB”, care la moment
numara 36 de magazine in Chisinau, Balti, Soroca, Cahul, Comrat, laloveni, Ungheni,
Hancesti, Anenii Noi.
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LEITY FOODMART  BRILL eaté

Intreprinderea ,ROGOB” opereazd o retea comerciald extinsa national cu peste 40
de magazine de proximitate, oferind un asortiment larg de salamuri, parizere, cren-
vursti si delicatese din carne, precum alte produse alimentare si bauturi. Primul
magazin ,ROGOB” a fost deschis in anul 2010 la Chisinau, sectorul Rascani. incepand
cuanul 2018 ,ROGOB” a lansat un nou format de magazine de proximitate-,ROGOB
Foodmart”, care include un asortiment larg de produse alimentare, bauturi, pre-
cum si modulul de alimentatie publica cu produse culinare preponderent din carne,
proaspat gatite pe loc - ,,ROGOB Grill Cafe”

,ROGOB Foodmart & Grill Cafe” ofera serviciul comod de livrare rapida a produs-
elor si bauturilor la comanda. Valorile ,ROGOB Foodmart & Grill Cafe” - tehnologii
moderne, asortiment variat, produse proaspete, echipa profesionista, deservire im-
pecabila, clienti multumiti.

ROGOB Foodmart- pentru cumparaturi din placere!

ROGOB" FOODMART
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FPC “ROGOB"” SRL,

MUN. CHISINAU, COM. STAUCENI,
SAT. GOIANUL NOU, STR. GLORIEI 1/1
TELEFON DE CONTACT: 022 866 566

WWW.ROGOB.MD
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