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F A B R I C A

„ROGOB” este o  întreprindere con-
struită și dezvoltată cu pasiune înce-
pând cu anul 1997 de către soții Gri-
gore și Fevronia Roșca. Pornind de la 
o simplă afacere de familie, pe care au 
dezvoltat-o prin muncă asiduă, astăzi 
„ROGOB” a devenit una dintre cele 
mai mari și cunoscute fabrici de meze-
luri din Republica Moldova.

În 2008, odată cu numirea în funcţie 
a lui Igor Roşca, în calitate de direc-
tor general, în faţa întreprinderii au 
fost puse sarcini ambiţioase, având la 
bază un plan de dezvoltare foarte clar 
şi bine definit. Astfel, întreprinderea a 

dat startul dezvoltării propriei sale re-
ţele de magazine, toate fiind proiecta-
te, amenajate şi dotate după modelul 
european.

În anul 2013 întreprinderea a deschis 
cea mai modernă fabrică de mezeluri 
din Republica Moldova, care se con-
formează tuturor normelor sanitare şi 
standardelor de calitate europene. În 
rezultat, au fost create condiţii de mun-
că, ce corespund tuturor normelor şi 
standardelor europene, fiind înalt apre-
ciate de demnitarii europeni în cadrul 
numeroaselor vizite la întreprindere. 
Tonio Borg, Comisarul European pentru 
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Sănătate şi Protecţia Consumatorilor, 
Christian Schmidt, Ministru Federal al 
Alimentaţiei şi Agriculturii al Republicii 
Federale Germania, au confirmat că 
„ROGOB” respectă toate normele eu-
ropene de igienă şi de producere a me-
zelurilor şi că este eligibilă pentru ex-
portul produselor sale pe piaţa Uniunii 
Europene.

„ROGOB”, astăzi, e cea mai mare şi mo-
dernă întreprindere din Republica Moldo-
va producătoare de salamuri, parizere, 
crenvurşti şi delicatese din carne. Fa-
brica este situată în satul Goianul Nou, 
municipiul Chişinău, are capacitate de 

producere zilnică de peste 50 tone pro-
dus finit şi ocupă o suprafaţă de peste 7000 
m², fiind proiectată de experţi de peste 
hotare şi dotată cu cel mai performant 
utilaj din industrie, achiziţionat de la li-
deri mondiali în producerea de echipa-
mente pentru fabricarea mezelurilor şi 
delicateselor din carne.
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T E H N O L O G I I

Fabrica “ROGOB” este dotată cu cel mai 
performant utilaj din industrie, pre-
cum: Handtmann, Seydelmann, Poly-
clip, Ulma, Multivac etc. 
Produsele sunt fabricate în baza tehno-
logiilor tradiţionale, astfel păstrându-se 
reţetele clasice şi oferind consumatoru-
lui calitate constantă şi gust pe măsură.  
Calitatea produselor “ROGOB” este 
confirmată prin certificatele de confor-
mitate emise pentru toate produsele 
de Centrul de Metrologie Aplicată şi 
Certificare. Rapoartele de încercări de 
laborator se fac pentru toate sortimen-
tele de produse, iar certificatele de ca-
litate  sunt eliberate pentru fiecare lot.
În acelaşi timp, toate instrucţiunile teh-
nologice aplicate la fabricarea produ-
selor sunt avizate de către Agenţia Na-

ţională pentru Sănătate Publică, fiind 
confirmată corectitudinea şi conformi-
tatea acestora cu legislaţia naţională în 
sectorul alimentar.
FPC “ROGOB” este o întreprindere ca-
pabilă să satisfacă nevoile clienţilor. 
“ROGOB” a obţinut încrederea consu-
matorilor datorată abilităţii sale de a 
oferi produse de calitate, sigure - fapt 
dovedit şi prin implementarea unui 
sistem de management al siguranţei 
produsului alimentar eficient, riguros, 
orientat asupra tuturor proceselor prin 
implementarea şi certificarea Siste-
mului de Siguranţă a Alimentului ISO 
220000:2018 şi ISO 9001.
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C U P R I N S

P R O D U S E
Salamuri crud-afumate şi snacks

Salamuri semiafumate

Specialităţi şi delicatese

Parizere

Crenvurşti şi safalade

Șunci

Produse semipreparate

Produse congelate





S A L A M U R I
C R U D - A F U M A T E
“ P R E S T I G E ”
Create pentru a satisface cele mai rafinate gusturi ale ade-
văraţilor gurmanzi, salamurile crud-afumate marca “ROGOB 
PRESTIGE” vor deveni vedetele oricăror mese. Cu alune de 
pădure, nuci, boabe de muştar sau alte ingrediente deosebite 
– salamurile noastre crud-afumate vă vor delecta cu gusturi 
alese. Preparate din ingrediente naturale, afumate cu lemn 
de fag si maturate 30 de zile. 
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Salam “DE TRANSILVANIA”
Crud-Afumat | CU BOABE DE MUȘTAR
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 0.3/0.15/0.08 kg 

Salam “DE MOSCOVA”
Crud-Afumat | CU DIVIN
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 0.3/0.15/0.08 kg 

S A L A M U R I
C R U D - A F U M A T E 
Ș I  S N A C K S

Salam “MOLDOVENESC”
Crud-Afumat | CU VIN ROȘU
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.3/0.15/0.08 kg 

Salam “DE PARIS”
Crud-Afumat | CU ALUNE
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.3/0.15/0.08 kg 

Salam “SERVELAT DE CHIȘINĂU”
Crud-Afumat | CU DIVIN
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 0.3/0.15/0.08 kg 

Salam “DE MILANO”
Crud-Afumat | CU VIN ALB
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativă a aerului max 75%
 
Gramaj: 0.3/0.15/0.08 kg 
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Salam “UNGURESC”
Crud-Afumat
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 1.6/0,08 kg 

S A L A M U R I
C R U D - A F U M A T E

Ș I  S N A C K S

Salam “CHORIZO DE SPANIA”
Crud-Afumat | CU PAPRICA
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 0.3/0.15/0.08 kg 

Salam “DE PARMA”
Crud-Afumat | CU NUCĂ
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0,3/0,15/0,08 kg

Salam “BOURGES DE FRANȚA”
Crud-Afumat | CU PIPER ROȘU
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 1.6/0.08 kg 

Salam “ALPIN DE ITALIA”
Crud-Afumat
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 1.0 kg 



S A L A M U R I
C R U D - A F U M A T E 
Ș I  S N A C K S

Sticks “BEAR KRAFT”
Crud-Afumați
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 90 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.05kg 

Jerky “BEAR KRAFT”
Crud-Afumați
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 90 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75%
 
Gramaj: 0.05kg 

Cârnaciori “RUSTICI BAVAREZI”
Crud-Afumați | CU CORIANDRU
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 15 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 120 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 12...15° C, umiditatea relativă a aerului max 75%
 
Gramaj: 0.160 kg 
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S A L A M U R I
S E M I A F U M A T E
Salamurile semiafumate marca “ROGOB” sunt cele mai cău-
tate produse pe piaţa de mezeluri din Republica Moldova. Îm-
binarea desăvârşită din carne fragedă de porc, vită sau pui şi 
condimente naturale conferă salamurilor semiafumate 
“ROGOB” gusturi autentice si memorabile.
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S A L A M U R I
S E M I A F U M A T E

Salam “MOLDOVENESC”
Semiafumat | CU VIN ROȘU
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.65kg 

Salam “AMBASADOR”
Semiafumat | CU DIVIN
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 0,25kg/0,5kg

Servelat “DE CHIȘINĂU”
Semiafumat | CU VIN ALB
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 0.25kg / 0.5kg 

Salam “PRESSATO”
Semiafumat
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.6kg 

Salam “PREMIER”
Semiafumat | CU BOABE DE MUȘTAR
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 0.6kg 

Salam “CODRU”
Semiafumat
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.6kg 
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S A L A M U R I
S E M I A F U M A T E

Salam “SENATOR”
Semiafumat | CU CAȘCAVAL
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 0.65kg 

Salam “DE MOSCOVA“
Semiafumat | CU BOABE DE PIPER NEGRU
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 45 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.5kg 

Salam “DE KRAKOW”
Semiafumat | CU CORIANDRU
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.3kg / 0.65kg 

Salam “SERVELAT”
Semiafumat | CU PIPER NEGRU MĂCINAT
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.4kg / 0.7kg 

Salam “ȚĂRĂNESC”
Semiafumat
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.3kg / 0.65kg 

Salam “JUNIOR”
Semiafumat
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.3kg / 0.6kg 
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S A L A M U R I
S E M I A F U M A T E

Salam “CABANOS”
Semiafumat
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.2kg / 0.7kg 

Salam “PLAT”
Semiafumat
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.5kg

Salam “CÂRNĂCIORI CU CAȘCAVAL”
Semiafumați
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.5kg

Salam “CÂRNĂCIORI VÂNĂTOREȘTI”
Semiafumat
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.25kg / 0.5kg 
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S P E C I A L I T Ă Ț I
Ș I  D E L I C A T E S E
Produse de cea mai înaltă calitate, specialităţile “ROGOB” 
sunt variate, apetisante si bogate în gust. Produse din carne 
fragedă, condimentate cu mirodenii alese – ienibahar aro-
mat, piper negru, ardei roşu, ceapă, mărar, boabe de muştar 
sau usturoi – toate pentru a conferi specialităţilor “ROGOB” 
un aspect apetisant şi gust memorabil. Specialităţile noastre 
sunt potrivite pentru orice ocazie – fie prânz, cină sau un pla-
tou pentru masa de sărbătoare. 
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S P E C I A L I T Ă Ț I
Ș I  D E L I C A T E S E

Pastramă de porc “CHIȘINĂU”
Afumată-Fiartă
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 1.0kg 

Piept de porc “ROGOB”
Afumat-Fiert
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 0.25kg / 0.8kg 

Pastramă “MOLDOVENEASCĂ”
Afumată-Fiartă
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 0.3kg / 1.0kg 

Pastramă de porc “TRADIȚIONALĂ”
Afumat-Fiert
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj:  0.8kg 

Specialitate “DOMNEASCĂ”
Afumată-Fiartă 
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.3kg / 1.1kg 

Kaizer “DE PORC”
Intens Afumat-Fiert
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75%
 
Gramaj: 0.3kg / 0.8kg 
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S P E C I A L I T Ă Ț I
Ș I  D E L I C A T E S E

Ceafă de porc “CU CONDIMENTE”
Fiartă-Afumată
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.3kg / 1.0kg 

Ruladă “MOLDOVENEASCĂ”
Afumată-Fiartă
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 1.5kg

Ceafă de porc “TRADIȚIONALĂ”
Afumata-Fiarta
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 1.1kg 

Bacon de porc “PREFERAT”
Copt
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.5kg / 1.0kg 

Bujeniță “DE PORC”
Coaptă
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 3.5kg

Jambon “DE PORC”
Copt
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75%

Gramaj: 12kg  



Sângerete “SĂTESC”
Fiert
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.7 kg

S P E C I A L I T Ă Ț I
Ș I  D E L I C A T E S E

Tobă “MOLDOVENEASCĂ”
Fiartă | CU LIMBĂ
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.7kg

Tobă “DE CASĂ”
Fiartă
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 2.0kg 
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PA R I Z E R E
Mezelurile fierte de tip parizer marca “ROGOB” sunt prefera-
tele pentru sandvişurile de la micul dejun sau salatele tradiţi-
onale de sărbători. Carnea aleasă cu mare grijă, ingrediente-
le naturale şi aplicarea tehnologiilor moderne de producere 
stau la baza gustului delicios ale parizerelor “ROGOB”. 
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P A R I Z E R E

Parizer “DOKTORSKAIA”
Fiert
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.5kg / 1.1kg 

Parizer “LACTA”
Fiert
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.5 kg/1.1 kg

Parizer “LUNCHMEAT”
Fiert
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.3kg / 0.5kg 

Parizer “PREFERAT”
Fiert | MEMBRANĂ NATURALĂ
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 15 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 2.0kg 

Parizer “DOKTORSKAIA”
Fiert | MEMBRANĂ NATURALĂ
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 15 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 2.0kg /6.0kg 

Parizer “LA CEAI”
Fiert
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 15 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.5kg 
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C R E N V U R Ș T I
Ș I  S A F A L A D E
Crenvurştii au devenit vestiţi foarte rapid în toată lumea. 
Fineţea acestor produse fierte le face a fi printre preferatele 
consumatorilor de mezeluri, şi pot fi combinate şi incluse în 
diverse bucate, ceea ce le face universale şi uşor preparabile.
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C R E N V U R Ș T I
S A F A L A D E

Crenvurști “DOKTORSKIE”
Fierți
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.4kg / 1.0kg 

Crenvurști “DE VITĂ”
Fierți
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.4kg / 1.0kg 

Crenvurști “JUNIOR”
Fierți
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.2kg / 1.0kg 

Crenvurști “JUNIOR”
Fierți
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.4kg / 1.0kg / 1.5kg

Crenvurști “CU CAȘCAVAL”
Fierți
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.4kg / 1.0kg 

Crenvurști “LACTA”
Fierți
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.4kg / 1.0kg / 1.5kg 



Crenvurști “DE PUI”
Fierți
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.4kg / 0.65kg 

Safalade “DE PORC ȘI VITĂ”
Fierți
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 15 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.5kg / 0.75kg / 1.5kg

Safalade “LACTA”
Fierți
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 15 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.75kg 
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Ș U N C I
Șuncile sunt un produs fiert, preparate din carne de vită, porc 
sau pui. Șuncile “ROGOB” sunt pregătite din carne proaspătă 
atent selectată si suculentă, îmbinată cu ingrediente naturale 
care le potentează atât gustul, cât şi aroma. Șuncile „ROGOB” 
se remarcă prin textura fină şi sunt alegerea ideală pentru un 
mic dejun savuros sau un sandviş delicios.
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Ș U N C I

Șuncă “LA DEJUN”
Fiartă
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.45kg / 0.85kg 

Șuncă “DE ROGOB”
Fiartă
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.85kg 

Șuncă “MOLDOVENEASCĂ”
Fiartă
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.85kg 

Șuncă “DE CHIȘINĂU”
Fiartă
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.85kg 

Șuncă “JUNIOR”
Fiartă
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.45kg / 0.85kg 
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P R O D U S E
S E M I P R E P A R A T E 
Cel mai bun grătar şi cea mai bună petrecere sunt echivalente 
cu cele mai gustoase produse semipreparate din carne. Fie că 
sunt mici suculenţi sau burgeri delicioşi, masa la orice petre-
cere trebuie să arate apetisant. Emoţia şi plăcerea semipre-
paratelor ”ROGOB Barbeque” se datoreaza îmbinării dintre 
carnea fragedă şi proaspătă cu cele mai selecte mirodenii.

)
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P R O D U S E
S E M I P R E P A R A T E

Mici din carne de porc și vită
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.8kg 

Mici “Ardelenești”
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.8kg 

Burger din carne de vită
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.28kg 

Burger din carne de vită și porc
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.28kg 

Mici din carne de pui
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 7 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.8kg 

Mici din carne de vită
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.8kg 
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P R O D U S E
S E M I P R E P A R A T E

Burger din carne de pui
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.28g 

Cârnăciori din carne de pui “PUIȘOR”
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.8kg/3.0 kg 

Cârnăciori din carne de găină
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 1,0kg/3,0 kg

Cârnăciori “Tradiționali”
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 1.0kg/3.0kg  

Cârnăciori din carne de porc și vită
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.8kg/3.0 kg 

Cârnăciori din carne de porc “La 
Grătar”
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 10 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75%
 
Gramaj: 0,8kg/3,0 kg
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S A L A M U R I
C R U D - A F U M AT E
P R E S T I G E



P R O D U S E
C O N G E L A T E 
Produsele congelate „ROGOB La Provincie” şi „ROGOB Junior” 
sunt o alternativă ideală pentru un mic dejun delicios sau o 
cină rapidă şi savuroasă! Am selectat cu grijă doar ingredien-
te naturale în reţete exclusive pentru a oferi consumatorilor 
noştri posibilitatea de a petrece mai puţin timp în bucatarie şi 
mai mult timp cu cei dragi.
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P R O D U S E
C O N G E L A T E

Pelmeni “LA PROVINCIE”
Din carne de porc și pui
Termen de valabilitate 90 de zile
Condițiile de păstrare: Temperatura -18° C

Gramaj: 0.4kg  

Colțunași “LA PROVINCIE”
Cu brânza
Termen de valabilitate 90 de zile
Condițiile de păstrare: Temperatura -18° C

Gramaj: 0.4kg 

Pelmeni “LA PROVINCIE”
Din carne de pui
Termen de valabilitate 90 de zile
Condițiile de păstrare: Temperatura -18° C

Gramaj: 0.4kg  

Pelmeni “LA PROVINCIE”
Din carne de vită și porc
Termen de valabilitate 90 de zile
Condițiile de păstrare: Temperatura -18° C

Gramaj: 0.4kg 

Pelmeni “JUNIOR”
Din carne de pui și curcan
Termen de valabilitate 90 de zile
Condițiile de păstrare: Temperatura -18° C

Gramaj: 0.4kg 

Colțunași “LA PROVINCIE”
Cu cartofi
Termen de valabilitate 90 de zile
Condițiile de păstrare: Temperatura -18° C

Gramaj: 0.4kg 
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Salam “JUNIOR”
Semiafumat
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.3kg / 0.6kg 

S E R I E
D E  P R O D U S E

J U N I O R

Colțunași “JUNIOR”
Cu brânza
Termen de valabilitate 90 de zile
Condițiile de păstrare: Temperatura -18° C

Gramaj: 0.4kg 

Pate “JUNIOR”
Carne pui curcan
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 5 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.3kg / 0.6kg 

Crenvurști “JUNIOR”
Fierți
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.2kg / 1.0kg 

Crenvurști “JUNIOR”
Fierți
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 20 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.4kg / 1.0kg / 1.5kg

Șuncă “JUNIOR”
Fiartă
Termen de valabilitate pentu produsul neambalat 3 zile
Termen de valabilitate pentu produsul ambalat 30 zile
Condițiile de păstrare: Temperatura 0...6° C, umiditatea relativă a aerului max 75% 

Gramaj: 0.45kg / 0.85kg 
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P R E Z E N Ț A
T E R I T O R I A L Ă

Produsele “ROGOB” pot fi găsite în cele mai cunoscute supermarketuri şi magazine 
alimentare din Republica Moldova  - mai mult de 4500 de unităţi comerciale, pre-
cum şi în reţeaua proprie de magazine de proximitate “ROGOB”, care la moment 
numără 36 de magazine în Chişinău, Balţi, Soroca, Cahul, Comrat, Ialoveni, Ungheni, 
Hânceşti, Anenii Noi.

Echipă de expediţie profesionistă

Echipa de vânzări cu 
calificare performantă

Ialoveni

Anenii Noi

Ungheni

Soroca

Comrat

Cahul

Giurgiulesti

Cedar-Lunga

Singerei

Grigoriopol
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Întreprinderea „ROGOB” operează o reţea comercială extinsă naţional cu peste 40 
de magazine de proximitate, oferind un asortiment larg de salamuri, parizere, cren-
vurşti şi delicatese din carne, precum alte produse alimentare şi băuturi. Primul 
magazin „ROGOB” a fost deschis în anul 2010 la Chişinău, sectorul Râşcani. Începând 
cu anul 2018 „ROGOB” a lansat un nou format de magazine de proximitate -„ROGOB 
Foodmart”, care include un asortiment larg de produse alimentare, băuturi, pre-
cum şi modulul de alimentaţie publică cu produse culinare preponderent din carne, 
proaspăt gătite pe loc  - „ROGOB Grill Cafe”

„ROGOB Foodmart & Grill Cafe” oferă serviciul comod de livrare rapidă a produs-
elor şi băuturilor la comandă. Valorile „ROGOB Foodmart & Grill Cafe” - tehnologii 
moderne, asortiment variat, produse proaspete, echipă profesionistă, deservire im-
pecabilă, clienţi mulţumiţi. 

ROGOB Foodmart - pentru cumpărături din plăcere!







FPC “ROGOB” SRL,
MUN. CHIȘINĂU, COM. STĂUCENI, 

SAT. GOIANUL NOU, STR. GLORIEI 1/1,
TELEFON DE CONTACT: 022 866 566

WWW.ROGOB.MD


